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Liebe Gaste,

wir heiflen Sie ganz herzlich Willkommen in unserer Guten Stube.
Hier kochen wir seit vielen Jahren mit hochstem Anspruch an Frische,

Qualitat und Regionalitat.

Bei der Auswahl unserer Lieferanten achten wir das Wohl der Tiere,

die wir mit gro3em Respekt weiter verarbeiten. So finden Sie nachfolgend
einerseits ein Gourmetmenu dessen einzelne Gange Sie natirlich auch
separat bestellen dirfen, andererseits allzeitige Klassiker und saisonale,

regionale Spezialitaten teils neu interpretiert.

Selbstverstandlich bieten wir hier auch eine Auswahl vegetarischer Speisen,

die auf Vorbestellung auch gern vegan zubereitet werden konnen.
Wir freuen uns, dass Sie unsere Gaste sind!

Viel Vergnigen und einen guten Appetit,

Jan-Hendrik van Dillen Thorsten Brodal
Gastgeber Kichenchef






Amuse Bouche

Gateau von der Ganseleber
Mandarine | Nuss | Feldsalat

St. Pierre
Roscoff-Zwiebel | Hihnerhaut | Spinat | Sonnenblumenkerne

Seezunge & Felsenauster
Verjus-Nage | Agria Kartoffel | Lauch

Eifeler Reh in zwei Gangen

erster Gang:
Rehnacken & Rehessenz
Marone Pilz | Petersilienwurzel | Holunderbeeressig

zweiter Gang:
Rehriicken | Wacholderaromen
Sauce Poivrade | gelbe Bete | Marone Pilz | Polenta

Kase vom Wagen
Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen

Birnensorbet
Fenchelcreme | Hafercrumble | Kamille-Birnen-Sud

Valrhona Gianduja Ganaché
Kaiffir-Limetteneis | Dulce de leche | Erdnuss

SufBer Abschluss

Meniu komplett

6 Gange ohne Kase oder Passionsfrucht

5 Gange ohne Kase und Passionsfrucht

4 Gange ohne Thunfischbauch, Kase und Passionsfrucht

135,00
120,00
105,00

85,00






Amuse Bouche

Bunte Beten | Mandarine | Haselnussol-Vinaigrette
Landmilch | Rucola | gerostete Kerne

Schwarzwurzel
Burgundertriffel | Spinatsauce | Eigelb

Gerosteter Mais
Mohncreme | Vogelmiere | Butterbrosel

Sellerie-Cannelloni
Pilze | Rosenkohl | Holunderbeeressig

Kase vom Wagen
Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen

Birnensorbet
Fenchelcreme | Hafercrumble | Kamille-Birnen-Sud

Valrhona Gianduja Ganaché
Kaiffir-Limetteneis | Dulce de leche | Erdnuss

SiBer Abschluss
Menu komplett 109,00
6 Gange ohne Kase oder Passionsfrucht 99,00
5 Gange ohne Kase und Passionsfrucht 89,00

4 Gange ohne Pfifferlinge, Kase und Passionsfrucht 69,00






Vorspeisen

GroBer gemischter Salat '\’
mit Poulardenbrust
mit 3 Riesengarnelen

Bunte Beten | Mandarine | Haselnussol-Vinaigrette \”
Landmilch | Rucola | gerostete Kerne

Gerosteter Mais \\/
Mohncreme | Vogelmiere | Butterbrosel

Schwarzwurzel \/
Burgundertriffel | Spinatsauce | Eigelb

Gateau von der Ganseleber
Mandarine | Nuss | Feldsalat

St. Pierre
Roscoff-Zwiebel | Hihnerhaut | Spinat | Sonnenblumenkerne

Suppen

Rinderconsommé Gemiiseeinlage

Cremige Garnelensuppe
Kokosmilch | Roter Curry (leicht scharf] | Baguette

12,50
17,50
25,00

22,00

26,00

29,00

29,00

39,00

9,00

16,00






Fisch & Vegetarisch

Sellerie-CannelloniV

Pilze | Rosenkohl | Holunderessig 29,00

Seezunge & Felsenauster

Verjus-Nage | Agria Kartoffel | Lauch 49,00
Fleisch

Eifeler Reh in zwei Gangen 49,00

erster Gang:

Rehnacken & Rehessenz

Marone Pilz | Petersilienwurzel | Holunderbeeressig
zweiter Gang:

Rehriicken | Wacholderaromen

Sauce Poivrade | gelbe Bete | Marone Pilz | Polenta

Knusprig gebratene Bauerngans mit Jus (ab 10.11.) 45,00
an Rotkohl mit glasierten Maronen, Bratapfel und Kartoffelknodel






Unsere Klassiker

Doradenfilet gebraten
Safransauce | Grillgemiise | Risolee Kartoffeln

Iberico Schweineriickensteak
Kalbsjus | Speck-Bohnen | Bratkartoffeln Wiener Kalbsschnitzel

Wiener Kalbschnitzel
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | Beilagensalat

Zuricher Kalbsgeschnetzeltes
Pilzrahmsauce | Kartoffelrésti | Beilagensalat

Filet vom Simmentaler Fleckvieh (ca. 200 g)
Rotwein-Schalotten-Jus | Speck-Bohnen | Bratkartoffeln

32,00

32,00

32,00

32,00

44,00






Kase und Dessert

Kaseauswahl vom Kasewagen
Vom Affineur Waltmann aus Erlangen

Apple Crumble (ab 10.11.)
Cassissorbet | Mascarpone

Passionsfruchtcreme
Kaffeekaramell | Himbeere

weille Schokolade
schwarze Johannisbeere | Milchschaum | Haselnuss

22,00

12,50

19,00

19,00



